MAI 2024

Tartelette | Krauter | Kartoffel | geb. Eigelb
Krapfen | Schmand | Forellen Kaviar
Sauerteigbrot | Nussbutter | Rapsal

Edel Maranen Tatar
Hihnerhaut Chip | schwarz ferm. Apfel
Kohlrabi

Gegrillte Gurken Essenz
Fichtensprossen | Kaviar Imperial
Fenchel Senf Chutney | Neue Kartoffeln

Knurrhahn Filet
Buttermilch Schaum | Sonnenblumen Kerne
| karamellisierter Salat

Lamm Ricken & Ragout
Mairiibe | Shiitake | Wiesenkrauter Plirée

Eis Waffel
Schaf Joghurt Parfait | Holunder | Spargel

Erdbeere
Krauter Sorbet | Rhabarber | Waldmeister



SEPTEMBER 2023

Tartlette mit geschmorter Rote Beete
Schmand | Triiffel | Fenchelbliite
Sauerteigbrot | Nussbutter | hausgepresstes
Rapsal

Lachs konfiert & als Rillete
Kasekrapfen | Wildpflaume | Lauch

Quinoa Tempeh
Kohlrabi | Raps | Viez

Gebackene Schwarzwurzeln
Algenmiso | Nordseekrabben | Buttermilch

Reh Riicken und Keulenragout
Pilzkruste | Topinambur | Sonnenblumenbliite

Crémant Granité
Joghurt | Haselnuss | Zitronenthymian

Kamillenmousse

Haselnuss | Brombeer | Blitenpollen



OKTOBER 2023

Pani Puri
Aprikose | getrocknete Tomate | Oregano
Sauerteigbrot | Nussbutter | hausgepresstes
Rapsol

Tatar von der Heidekarotte
Erbse | Raps | Feldkaviar

Quinoa Tempeh

Daorrkiirbis | ViezsoBe | Raps

Gebackene Schwarzwurzeln
Algenmiso | Urgetreide | gerdstete Hefe

Im Ganzen geschmorte Bete

Vacherin | Krauterrisotto | Belper Knolle

Kirschsorbet
Granola | Joghurt | Kirschblitenschaum

Zuckerrubeneis
Birne | Hafer | PX Sherry



OKTOBER 2023

Zwiebelkuchen
Schmand | Forellenkaviar | FederweiBer
Sauerteigbrot | Nussbutter | hausgepresstes
Rapsal

Entenleber Paté
Brioche | Fenchel | Traube

Pilzravioli

Estragon | Ricotta | Pilzessenz

Goldforelle
Urgetreide | gerostete Hefe | Haferwurzel

Wachtel Brust und Keule
Wirsing | Blumenkohl | Barlauchkapern

Kirschsorbet
Granola | Joghurt | Kirschblitenschaum

Zuckerriibeneis
Birne | Hafer | PX Sherry



